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Glutenfrei Multigrain Baguette

Art.nr: 60181

Beschreibung: Glutenfrei Multigrain Baguette

EAN-Code Produkt: 5412158060181

EAN-Code Umkarton 5412158060594 (x 20)

Export code: 19059030

Zutaten: Wasser, Maisstarke, Reisvolkommehl, Sonnenblumenkerne (6%), Tapiokastérke, Rapsdl, Hefe,

Buchweizenmehl Leinsamen (3%), glutenfreies GERSTENmalzextrakt, Leinsamenmehl, Reissauerteig
(Wasser, Reismehl, Starterkulturen), Salz, Kartoffelfasern, Flohsamenschalen, SESAM (1%), Zucker,
Karamelzuckersirup, Verdickungsmittel, (Xanthan, Hydroxypropylmethylcellulose), Zitrusfaser,
Reisprotein, Emulgator (Mono-und diglyceride aus Speisefettsduren). Kondervierungsmittel
(Kaliumsorbat, Calciumpropionaat).

Allergene: gerste, sesamsamen. eier, weizen, schwefeldioxid und sulfite, cashewnusse, macadamianisse, fisch,
sellerie, paraniisse, mandeln, roggen, weichtiere, spelt, lupine, haselniisse, kamut, schalentiere,
pekannlsse, soja, laktose, senf, hafer, walniisse, erdniisse, milch, pistazien.

Inhalt: 140

Lagerung: Trocken und vor direktem Sonnelicht geschiitzt lagern. Nach dem Offnen innerhalb eines Tages
verzahren.

Male: 15,0cm x 18,0 cm x 4,0 cm
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